MENU 2X PLUS DE GOUT 50€

-- ENTREES --

Pressé de volaille fermiere rétie & son chutney de I'instant

Mousseline de la mer aux petits légumes croquants en émulsion

-- PLATS --

Filet de canette roéti au romarin, Duchesse de patate douce
& champignons croquants

Poisson de la mer au retour de la péche,
julienne de légumes du Controis émulsionnés

-- DESSERTS --

Crémeux cacaoté a coeur en chaud-froid

Crumble de pomme Granny Smith, caramel au beurre salé

== VINS --

Sauvignon du domaine des Roy a Pontlevoy,
Agriculture Biologique 2>¢

Pinot noir du domaine du Pré Baron a Oisly (=€)

-- LE PLUS --

Apéritif maison Le Pontliévien & ses frivolités offerts

-- MENU ENFANT :16.50€ --

Demandez la visite des cuisines pour vos enfants
(selon disponibilité du chef)
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Vous avez aimé ce memu ?

Faites le savety | ‘

BLOIS CHEVERNY
CHAMBORD

En partenariat avec l'Office de Tourisme Blois Chambord



